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tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gmeSanog mlevenog mesa
2 glavicecrnog luka

3 kasikeprezli

1 kaSicicasode bikarbone

1 kaSicicavode

po ukusuzacini

po potrebiulje

Priprema

U dublju posudu staviti meso, dodati sitni seckani crni luk, zaciniti po ukusu, (dodati so, biber, suvi biljni
zacin). Sodu bikarbonu staviti da provri savodom i skloniti savatre, ostaviti da se ohladi, paje dodati u smesu
samesom i lukom. Dodati prezlei sve lepo gediniti. Prekriti folijom i ostaviti u frizider da prenoci.

Sutradan oblikovati pljeskavice (uzimati po malo ulja, kako se ne bi lepile), poreati na tanjir.
Pljeskavice peci narostilju. Sluziti uz sitno seckani crni luk.

Savet



U vreme pripreme nisam uraunala no koliko je potrebno da odstoje. Uvee priremiti smesu, ostaviti u frizideru da
prenoi te sutradan pel.



