Brz kolac sa jabukama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

5 kaSikaSecera

1 Solja mleka

1/2 Solje ulja

2 Solje brasna

1 kesicapraska za pecivo

3 jabuke

1 kaSicicacimeta

Secer u prahu (za posipanj€)

Priprema

Jaja umutite sa Secerom, dodajte mleko, ulje, brasno pomeSano sa praskom za pecivo i lagano promesgjte.
Jabuke ocistite od kore i iseckgjte nakocke. Dodajte smesi jabuke i cimet, lagano joS jednom promeSajte.
Sipajte u nauljen pleh i pecite u zagrejanoj rerni na 200-250 stepeni da kolac blago porumeni. Pecen kolac malo
prohladite, pospite Secerom u prahu i posluZite.

Savet



