
Prolecna corbica sa povrcem

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg mesa
2 vecešargarepe
1 glavicacrni luk
1 korencelera
2krompira
50 ggraška
50 gkukuruza šecerca
1 kašikazacinsko bilje
po ukususoli
3 zrnabibera
2 kašikebrašna
1 kašikaseckani peršun
2 listalovora

Priprema

Pilece meso naliti vodom i staviti da prokljuca. im provri smanjiti temperaturu, dodati iseckano povrce. Treba 
da vri oko 90 minuta. Staviti zacine. Meso odkostiti i skinuti kožicu. Iseci na sitne kockice. Brašno pomešati sa 
vodom i izmutiti dobro da nema grudvica. Sipati u corbicu. Dodati još soli, ako je potrebno, i izvaditi lovorov 
list. Skloniti sa šporeta i dodati iseckan peršun. Uživati u ukusu. Prijatno!

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 90 min



Savet


