Pita iz snova

Sastojci

Potrebno je:

* 3jga

1 caSa kiselog mieka
1,5 caSa Secera
lcasaulja

1 praSak za pecivo

1 vanil Secer

griz zaposipanje
ociScene tresnje oko 1kg
1 pakovanje kora za pitu

Priprema

Umuititi jgja, kiselo mleko, Secer, ulje, prasak za pecivo i vanil Secer u glatku masu. Moze i mikserom.

Kore podeliti nadvadelai poceti sareanjem u podmazan pleh tako $to se izmeu svake kore sipa po kasika dve
ovog fila. Kada se potrosi prvi deo kora, povrsina se pospe grizom pa treSnjama.

Zatim se nastavlja sa Slaganjem korai filom dok se ne potrode kore. Gornja kora ostaje suva. Gotovu pitu peci
na 170 stepeni oko 40minuta.

Pecenu pitu satreSnjamaiseci nakocke i natako toplu staviti po kuglu sladoleda od vanileili nekog drugog
sladoleda po ukusu.

Odmah podluziti.



