oko visnja kuglof

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakuglof:

5jga

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
250 g Secerau prahu

300 gostrog brasna

100 gmekog brasna

50 ml mleka

50 mlulja

200 gomek3alog putera
2 kasikekakao praha
100 gpecenih mlevenih lednika
300 g visanja

Zapréiv:
¢ 100 gbele cokolade

¢ 100 gcokolade
e 50 gputera

Priprema



Jajaumutiti sa prah Secerom i vanilin Secerom. Dodati praSak za pecivo mutiti pa dodati omeksali puter, uljei
mleko. Sve fino gediniti i lagano, umeSati brasno. U pouljen i braSnom posut kalup za kuglof sipati pola smese.
U drugu polovinu smese, dodati kakao prah i mlevene lednike, pa sipati preko visanja.

Kuglof peci u zagrejanoj rerni, 110 minuta na 175 stepeni, bez otvaranjarerne. Pecen kuglof ohladiti.

Ohlaen kuglof preliti sa coko glazurom. Priprema coko glazure: 100 g bele cokolade otopiti na pari, dodati 25 g
putera malo prohladiti i preliti preko ohlaenog kuglofa. Zatim otopiti 100 g cene cokolade, dodati 25 g putera,
malo prohladiti i preliti preko bele glazure. Oostaviti da se ohladi i uZivati u ukusu kuglofa.

Savet



