Piletina sa Sampinjonima i paviakom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 0ko 600 gpileceg mesa

250 gSampinjona

3 manjamlada luka

200 mlpavlake za kuvanje

1 kaSicica soli

2 kasicicesuvog biljnog zacina

1/2 kasSicice origana

malo mlevenog muskatnog orascica
malopersunovog lista

Priprema

Piletinu iseckati na kockice (skinuti kozicu i kosti) ja sam koristilabelo meso i batak. Proprziti je namalo uljai
ostaviti sa strane.

Namalo ulja proprziti sitno seckani mladi luk. Kada omekSa dodati seckane Sampinjone nalistove. Sveto
proprziti na manjoj temperaturi.

Potom dodati pavlaku za kuvanje, potom i pilece meso. Dodati havedene zacine, i ostaviti davri oko 3 minuta.
Smanjiti temperaturu na srednju (3), poklopiti ostaviti da se krcka tako oko 15-ak minuta.

Nakraju dodati sitno seckan persun i sluZiti uz salatu po Zelji.



Savet



