Lenjazena;)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gdlaga u prahu
600 mlkisele vode
200 gkisele pavlake
300 gmlevenog keksa
300 gcrvenog voca
200 geurokrema

Priprema

Slag umutiti sa kiselom vodom. U umuceni 8ag dodati kiselu pavlaku i sjediniti. Smesu podeliti natri jednaka
dela. U prvi deo staviti mleveni keks pato staviti na dno kalupa, u drugi deo dodati crveno voce (ja sam jagode)
pa naneti preko prvog delai u treci deo dodati eurokrem i gediniti pa naneti preko dela sa vocem. Tortu smestiti
u zamrzivac na sat-dva, skinuti kalup, dekorisati po Zelji (ja nisam dekorisala, nije bilo potrebe) i posluZziti
hladno ;)

Savet

UZivajte u lenjosti ;)



