Kokos torta (7)

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

6jga

6 kaSika Secera

6 kasika brasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kasike kakaoa

Zakremu:

e 2 kesicevanila pudinga

700 mimlijeka

10 kaSikaSecera

1 kesicazelatina

100 gkokosa

1 kesicaslag krema od vanile

Za ukraSavanje:

e po potrebislagai kakaoa

Priprema

Bjelanke odvojiti od Zumanjaka. Umutiti u cvrst snijeg sa prstohvat soli. Zumanjke pjenasto umutiti sa Secerom.
Zatim u Zumanjke dodati pomijeSano bradno sa pecivom i kakaom i Spatulom sjediniti. Postepeno dodavati



snijeg od bjelanacai lagano Spatulom mjeSati dok se ne gedini. Biskvit peci 15 minuta na 200 C. Kada se ohladi
presjeci po pola da se dobiju dvije kore.

Krema: Skuhati puding u mlijeku i Seceru zatim u vruc dodati kesicu Zelatinai kokos. Sediniti sve i ostaviti da
se ohladi. Umutiti Slag kremu i dodati u ohlaenu smjesu. Sve dobro sjediniti mikserom.

Kore malo nakvasiti sokom po zelji i reati kora, krema, kora, kremai Slag. Uzivajte :)

Savet



