Rozen kolac

1o P
tezina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gSecera

1 dlvode

250 gmargarina

400 gmlevenih oraha

1 pakovanjerozen korica

Zaglazuru:

e 250 gSecera u prahu

e 2 kaSikemlake vode

¢ 1 kaSkaekstraktamaline
¢ 1 kaSkasokaod limuna

Priprema

Secer i vodu staviti naringlu, pakada provri kuvati 2-3 minuta. Zatim ubaciti margarin i me3ati dok se ne istopi.
Skloniti saringle i umeSati mlevene orahe. Odmah vrucim filom filovati rozen korice, osim poslednje.

Zaglazuru: Sjediniti viljuskom Secer u prahu, mlaku vodu, ekstrakt malinei sok od limuna. Glazura treba da
bude gusta, da se jedvarazmazuje. Premazati zadnju koru sa glazurom i ostaviti u frizider da se stegne. Seci na
Stanglice.



Savet



