Sampinjoni i jaje na oko

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeSampinjona

djgeta

10 glavicaluka arpadZik (male glavice luka)
2 kasikemaslinovog ulja

po ukusumorske soli

2 kasikesvezeg vlasca

Priprema

Sampinjone dobro ocistite i stavite u tiganj da se proprze na maslinovom ulju dok ne porumene. Dodati oci&cen
luk i presecen napolaili cetvrtinei joS malo prziti daluk pusti ukus. IzZlomiti odozgo jgjai malo posoliti.
Ostaviti naiskljucenoj ringli da se jgja polako ispeku, dok belance ne po beli a Zzumance bude polu Zivo. Posuti
odozgo iseckanim viascem i posluZiti toplo kao glavno jelo. Obrok je predvien za 2 osobe. Prijatno!

Savet



