Mramorni kolac sa cokoladom i jagodama
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tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

5 kaSikaSecera

1 Soljamleka

1/2 Soljeulja

10 kasika brasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakaoa

100 gcokolade

100 mldatke pavlake
20 gputera

jagode

Priprema

Jaja pomesSati sa Secerom i umutiti rucnom mutilicom. Dodajte mleko, uljei nakraju brasno pomesano sa
praskom za pecivo. Smesu podelite u dvadela. U jedan stavite kakao i promeSajte da se smesaizjednaci. Sipajte
smesu u plehu koji ste obloZili pek — papirom. Ja sam koristila pleh velicine 22 cm. KaSikom sipajte malo od
jedne smese, pamalo od druge (da se dobije mramor) i tako naizmenicno dok ne potroSite sav materijal. Pecite u
zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 15-20 minuta, proverite cackalicom dali je kolac pecen. Pecen kolac
izvadite iz rerne ostavite da se malo prohladi. Skinite papir za pecenjei stavite natacnu za posluzivanje.

Zato vreme pripremite preliv: okolaadu izlomite i stavite u Serpici, dodajte slatku pavlaku, azatim i puter.

Zagrejte navatri da se cokolada otopi i promeSajte da se smesaizjednaci, tj. bude cokoladna. Sklonite sa vatre,



promesajte (malo treba da se zgusne) i polako prelivajte preko kolaca. Jagode uvaljajte u cokoladnu smesu i
dekoriSite kolac.

Savet



