Slavicine palacinke sa zovinim cvetom

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo za palacinke:

3jgjeta

500 mimleka

250 mIimineralne vode
250 gbrasna

2 kasikeulja

navrh nozasoli

Smesa za pohovanje zove:

e 5 geta
e 100 gbrasna
e 100 gprezli

| jos:

30 cvetovazove
med

cimet

kisela pavlaka
pileca prsa
kackavalj

Priprema



Palacinke pripremiti na uobicajen nacin, prema sastojcimakoji su dati. U odgovarajucu posudu umutiti jaja, za
pohovanje zovinih cvetova, u drugu posudu staviti brasno, a u trecu prezle.

Cvetice zove ostaviti sadrskom dabi bilo lakSe za spremanje, pa kada su ispohovani, drske iseci. Cvet zove
staviti u brasno, agornju stranu posuti, rukom, brasno, ne okretati cvet, zato sto je suviSe nezan, da se ne
polomi. Provuci ga, zatim, kroz jgjai staviti u prezle, apo gornjoj strani posuti, rukom, prezle. Pripremljene
cvetove prziti, u malo vise zagrejanog ulja.

Isprzene cvetove izvaditi | staviti na kuhinjski papir, da bi papir upio visak masnoce.

Zadatku varijantu preko palacinke staviti med, poreati cvetice, posuti cimetom, uviti palacinku i posluzi. Mogu
se koristiti sastojci koje volite - nutela, rum, Secer, kokos, slatka pavlaka...

Zadlanu varijantu - palacinku premazati kiselom pavlakom, poreati pileca prsa, cvetove zove, posuti izrendanim
kackavaljem i uviti palacinku. | ovde mozete koristiti kecap, origano... Probajte, odusevice vas ukus.

Savet

Ovo jerecept od moje snaje, Slavice, koja, uvek, imadivne idge zaslanei datke akonije.



