Bonzta (10)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 150 gSecera

6 kasikameda

100 gcokolade

Imargarin

200 gkikirikija

200 gsusama

200 gsuvog groza

200 gcar na dar-cokoladni

Priprema

Med i Secer topiti nalaganoj vatri, zatim dodati izrendan margarin (rpoizvoac po izboru), zatim dodati cokoladu.
U vecu posudu pomesati car nadar, susam koji ste prethodno proprzili i kikiriki koji steiseckali i suvo groze.

Kada su seistopili med, Secer, margarin i cokolada skloniti savatrei preliti preko suvih sastojaka. Sve to dobro
promesati drvenom kasikom.

Uzeti posluzavnik i namazati uljem vrlo malo, zatim u njega sipati kolac i poravnati ga. Kada se kolac ohladi
seci na Stanglice i posluziti.



Savet

Preko mozete sipati istopljenu okoladu i mozZete ga praviti bez suvog groZa, kao $to gajapravim. Prijatno i
uzivajte!



