
Kiš Loren

Sastojci

Testo:

200 g brašna
250 g margarina ili putera
3 kasike vode
malo soli

Fil:

4 jajeta
1 pavlaka
200 g trapista
150 g šunke i/ili neko povrce (tikvice, paprika, brokoli, paradajz...)

Priprema

Od navedenih namirnica umesiti testo i ostaviti ga jedan sat da odstoji u frizideru. Testo razvuci u pleh sa 
podignutim ivicama.

Na testo najpre poreati šunku i/ili povrce, pa preliti umucena jaja, sa pavlakom i sirom.

Peci na 200 stepeni 35-40 minuta.


