Spic-rebra sa graskom

==

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g3pic rebra u komadu
400 ggraska

2veca krompira
2%argarepe

1 glavicacrnog luka
2 cenabelog luka
100 miparadajz pirea
2 kasSikebrasna

50 mlulja

1 Ivoda

lovorov list

aleva paprika

so

biber

suvi biljni zacin

Priprema

U vodi prokuvati Spic rebrai graSak daizae penai vodu isipati. Na ulju proprziti iseckan luk beli luk i
Sargarepu. Kada sve omekSa dodati brasno i meSati dok ne porumeni. Dodati paradajz pire, alevu papriku i naliti
vodu. Dobro promes&ati, dodati lovorov list i ostaviti da prokljuca. Tada dodati grasak, na kockice isecen
krompir i komad mesa. Zaciniti po ukusu i hatihoj vatri kuvati dok krompir i graSak ne omekSaju oko 40
minuta. Pri kraju kuvanja dodati sitno iseckan persun.



Savet



