Pile punjeno pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

1 pile saiznutricom
250 g Sampinjona
1dl ulja

1 glavicacrnog luka
1 kaSika zacina
mleveni biber

S0

Priprema

Pile ocistiti, posoliti i natrljati zacinom. Glavicu crnog luka ocititi, iseckati, malo proprZiti, pa dodati pilecu
iznutricu isecenu na kockice da se i ona proprzi. Pecurke oprati, iseckati nalistice i pome3ati salukom da se
proprze. Dodati malo mlevenog bibera, zacinai soli. Ovim nadevom napuniti pile, zatvoriti cackalicamai staviti
gau podmazan pleh. Ostatak nadeva staviti pored piletai peci.

Naova nacin se moze pripremati punjena curka, guska, patka, fazan itd.



