Mlecne pogacice

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna (T - 500)
2jgjeta

100 mimleka

80 mljogurta

50 grastopljenog maslaca
1 kaSicicaSecera

1,5 kaSicicasoli

1/2 kockicekvasca

Za premazivanje pogacica:

e 1Zumance
e 2 kasSikemleka
e 1 kaSicicaulja

Priprema

U toplom mleku, sa dodatkom Secera, podici kvasac. U vanglicu staviti brasno, dodati so, jaja, jogurt, rastopljeni
(i prohlaeni) madlac i pripremljeni kvasac. Zamesiti testo. Ako je potrebno dodati joS brasna, da se dobije testo
koje se nelepi zaruke. UmeSeno testo prekriti kuhinjskom krpom i ostaviti da naraste.



Narasl o testo prebaciti na, pobradnjenu, radnu podlogu i iseci ganha 12 parcica. Od svakog parceta formirati
pogacicu. Pogacice poreati u pleh, preko pek papira, i ostaviti da narastu, dok se rerna ne ugreje, na 180 stepeni.

Narasle pogacice premazati meSavinom zumanceta, mlekai ulja, i staviti da se pecu. Pecene pogacice izvaditi,
pokriti krpom i ostaviti da se prohlade, paih posluziti.

Savet



