Slatko dane zemicke

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kaSicicaSecera
40 gsvezeg kvasca
85 gputera

400 gos&trog brasna
50 gSecera u prahu
2 kasikesusama

1 kasika maka
ljge

po ukususo

100 mimlake vode
80 mlvode

Priprema

U manju ciniju izdrobite kvasac, dodajte Secer i 100 ml mlake vode, izmeSajte i ostavite da naraste.
U drugi sud stavite puter, dodajte 80 ml vode pa meSajte na Sporetu dok se ne istopi. Skinite saringle.

U dublji sud sipajte brasno, dodajte kvasac, istopljen puter, mak, Secer u prahu, so, susam i malo meSgjte Zicom
a zatim rukom umesite testo. Po potrebi dodajte joS mlake vode.

Ostavite da naraste 30 minuta. Premesite, podelite na dva dela.



Svaki deo podelite na 6 delova.

Oblikujte lopte, regjte u pleh obloZen papirom za pecenje.

Svaku malo pritisnite rukom, premazite umucenim ja etom.

Pecite 20 minuta na 190 stepeni.

Savet



