okoladni san (8)

tezina: lako

za: 30 osoba

vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zapiskote:

Fil 1:

Fil 2;

20belanaca

20 kaSikaSecera

20 kaSikarendane cokolade
20 kaSikamlevenih lesnika
8 kaSikabrasna

200 gcokolade

15Zumanaca

15 kaSikaSecera

2 kesicepudinga od cokolade
2 kasSikebrasna

2margarina

500 mldlatke pavlake



Priprema

| zrada piSkota: Ulupati 5 belanca u sneg dodati 5 kaSika Secerai mutiti dok se masa ne ucvrsti, dodati 5 kaSika
rendane cokolade i 5 kasika mlevenih lesnikai nakraju 2 kasike brasna. | zliti smesu u kalup 28 cm (precnika) i
peci 20 minuta na 180 stepeni. Peci 4 piskote.

Izradafil 1: U prokuvano mleko sipati smesu od ulupanih Zumanaca, Secera, pudingai brasna. Kad se fil skuva
do Zeljenje gustine u vruce ubaciti cokoladu i vratiti fil dajos malo kuva. U hladan fil ulupati dva margarina
(koje smo posebno malo razradili mikserom).

Fil 2: Umutiti polalitre slatke pavlake.
Filovati tortu sledecim redosledom: Kora-fil-dlatka paviaka....
Dekoracija po Z€lji. Prijatno.

Savet



