okoladni mus (2)

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebnoje

e 200 gcokolade

* Sjga

¢ 50 gfruktoze

e 125 mldatke pavlake

Priprema

Razdvojiti Zumanca od belanaca. U jednoj posudi umutiti belanca sa fruktozom u cvrst $ne.U drugoj posudi
umutiti Zumanca.

Otopiti cokoladu na pari i §ediniti sa Zumancima. Posebno umutiti slatku pavlaku.

U dobijenu smesu od zumanacai cokolade dodavati kasiku po kasiku slatke pavlake i Sne od belanaca. Sve
dobro gediniti uz lagano meSanje. Mus ostaviti u frizider da se dobro ohladi.

Savet

Napraviti korpice od prethodno karamelizovane fruktoze i u tome servirati mus uz listove nane.



