Jacin mancmelou

Tk

tezina: lak

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora:

6Zumanaca

10 kaSikaSecera
6 kaSikabrasna
3 kasikekakao
1/2 kesicepraska za pecivo
200 mimleka
200 mlulja
Ivanilin Secer
6belanaca

10 kaSikaSecera
4 kaSkavode
10 kaSikaSecera

Glazur a:

¢ 100 gcokolade
e 5kaskaulja
o 5kaSkamleka

Priprema

Zumanca penasto umutiti sa Secerima, paim dodati mleko, ulje i brasno pomeSano sa praskom za pecivo i
kakaom. 1zliti u podmazanu tepsiju, 32 cm, i peci na 200 stepeni oko 15 minuta. Belanca umutiti sa 10 kadika
Secera u cvrst Sam. Dodati im uSpinovan Secer, napravljen od 4 kaSike vode i 10 kaSika Secera, paizliti preko



kore. Smanjiti temperaturu na 130 stepeni joS 10 minuta, da se uhvati korica. Ohladiti kolac i preliti cokoladnom
glazurom napravljenom od 100 g cokolade, 5 kaSika uljai mleka. Kad se stegne, seci na kocke.

Savet

Prijatno..



