Zapecena boranija (6)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gboranije

43nicle

1 glavicacrni luk

2 vece Sargarepe

1 korencelera

po ukususoli

po ukusubibera

1 kasikazacinsko bilje
2 kasikeulja

Zapréliv:

e Jjgeta

2 dimleka

1 kaSikaseckanog persuna
1 kaSikazacinsko hilje
grancicamiroije

Priprema



Ulje zagrejati, dodati mu iseckan crni luk. Proprziti dok ne dobije staklastu boju. Meso ice na manje komade,
najbolje u velicini jednog zalogaja i zajedno proprziti dok meso ne uhvati lepu rumenu boju. Smanjiti
temperaturu, naliti sa1 dl vodei dinstati. Sargarepu i celer isecite na manje kocke, dodajte i boraniju. Naliti
vodom i dinstati na umerenoj temperaturi 30 minuta. Posoliti i pobiberiti. Napraviti preliv. Jgjaumutite
viljuskom, dodajte mleko i zacinsko bilje.

Dinstanu boraniju preruciti u vatrostalnu ciniju i preliti samlekom i jaiima Peci na 200 C oko 30 minuta. Posulti
rendanim persunom, dekorisati miroijom i uZivati u divnom ukusu! Prijatno!

Savet



