Pica - mekike

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

2 dlvode

1/2 paketicasirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

Fil:

1 Soljica gusceg soka od paradajza
maloorigana

150 gparmezana

150 gsalame

za przenjeulje

Priprema

Kvasac izmrvite u mlaku vodu sa Secerom, dodajte prosejano brasno pomeSano sa solju i zamesite testo.
Nadodlo testo premesite i podelite na loptice velicine veceg oraha stim da budu par (6,8). Svaku lopticu
rastanjite do velicine manjeg tanjira.

Jedan krug testa u tankom sloju premazite sokom od paradajza, pospite origanom, parmezanom i seckanom
salamom. Drugim delom (krugom) poklopite filovani deo i pritisnite krajeve.



| postupak ponovite dok ne utrosite svo testo. Ostavite malo da odstoje a zato vreme zagrejte ulje. Przite
mekike u dubokom vrelom ulju okrecuci sa obe strane da porumene.

Pogluzite tople.

Savet



