Medaljoni sa koprivom i sirom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

djgeta

1 Soljajogurta

1/2 Soljeulja

2 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 200 gkoprive
e 2 cenabelog luka
e 200 gsira

Priprema

U kljucalu vodu stavite koprivu i kuvajte 3-4 minuta. Ocedite jei na sitno isecite, pa dodajte iseckani beli luk i
mrvljeni sir. Jaja, jogurt, ulje, brasno i praSak za pecivo umutiti.

U kalup za mafine stavljati po kaSiku smese, pa preko nje koprivu sa sirom, pa opet po kasiku smese. Staviti u
rernu, ukljuciti na 200 stepeni i pecite pola sata.

Savet



Koristim Solju od 2 dl.



