oko-leSnik Brauni

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina

150 gcokolade

200 gbrasna

120 gSecera

djgeta

150 gmlevenih lesnika

50 gkakaoa

1/2 kesicepraska za pecivo

Priprema

Istopiti cokoladu sa margarinom. U dubljem sudu razbiti jgja, dodati Secer i kakao. Nakon toga dodavati lagano
prosejano bradno i praSak za pecivo. Nakraju dodati lednike i lepo gediniti sve. U pleh koji smo podmazali
margarinom sipati smesu i lepo poravnati. Odozgo posuti ostatkom mlevenih Iesnika. Peci u prethodno
zagrejanoj rerni na oko 200 C. SluZiti dok su jos topli, ngjbolje uz kuglu sladoleda od vanile. Prijatno!

Savet



