Varivo od graska Secerca

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 vezicamladog luka (samo pera)
1 glavicacrnog luka

500 ggraska Secerca sa ljuskom

1 kasicicakurkume u prahu

na vrh nozaumbira u prahu

2 kasikezacina od susenog povrca
1 kasikamaslinovog ulja

po ukususitne morske soli

1 Soljasirove leblebije

1/2 vezemirodjije

Priprema

Sirove leblebije prethodno vece potopite u hladnu vodu i ostavite da prenoce. Sutradan promenite vodu i dodajte
vrucu i ostavite ponovo da stoje. Mogu da se koriste ovako nekuvane za pravljenje falafelaili daih dodate u
neko varivo od povrcai nata nacin dokuvate, kao $to sam ih ja dodala u graSak. GraSak ocistite od drkicai
vrhova, kao sto cistite boraniju. Pera mladog luka isecite na kockice. Crni luk ocistite i isecite narebarca. U
Serpu, u kojoj ce te kuvati grasak, dodajte maslinovo ulje, perai crni luk i zacine. Kada se zagreje luk sa
zacinima dodajte |leblebije i promeSajte. Ubacite ociScen grasak Secerac, ceo sa mahunamai nalite vodom da
prekrije povrce. Kasnije dodajte i mirodjiju. Kuvajte sve dok se grasak i |eblebije ne skuvgju. Nemojte da vas
buni ovaj graSak ostaje ceo tj. mahine se ne raskuvaju vec ostanu cele iako su se skuvale. Servirgjte toplo kao
glavno jelo uz salatu po zelji. Mi smo ga jeli uz salatu od celerai pavlake.



Savet

GraSak Seerac sam jelakap mala. Znam da je moja mamaova) grasak, koji se jede zajedno sa ljuskom, stalno
kupovala na Kaleni pijaci i jasam gaobozavala. Njegov ukusi miris napravi grasak ne moze da zameni nijedan
drugi grasak. Ovog prolega, kada sam kupovala seme za drugo povre, koje gajim u mojoj basti, naletela sam na
grasSak Seerac i oduSevila se. Uzela sam samo jednu kutiju davidim dali e hteti darodi kod mene u badti. Jeste
rodio ali gaje malo tako da u sledee godine morati da kupim vise kutija. Kutiju nisam slikala da vam prikazem,
ali zato je tu gotovo jelo od ovog graska. Jeste da sam ja malo zakasnila sa branjem paje ve poeo da pravi zrno,
inae se jede dok je mahuna onako pljosnatai da se ne vidi zrno. Midlilasam dato nee moi da se jede ai sam se
prevarila. Podjednako je dobar i kasnije kada pone da pravi zrna, azato je dokaz ovo moje jelo, koje smo
suprug i japojeli u dast. Sto setie zaina od suSenog povra pravim tako $to osu$eno povre za supu (persun,
Sargarepa, celer, paskanat) sameljem u mlinu za kafu.



