Kolac sa visnjama i cokoladom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

2 %oljeod 2,5 dlSecera
lvanilin Secer

1 kesicapraska za pecivo
3/4 Soljeulja

1 Soljamleka

2 Solj ebrasna

200 gviSanja

Glazur a;

¢ 150 midatke pavlake
¢ 100 gcokolade

ZaukraSavanje:

¢ nekoliko visanja sa peteljkom

Priprema

Jaja penasto umutiti sa Secerima, padodati ulje, mleko i brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Tepsiju
namazati uljem i posuti brasnom, pa sipati u nju dobijenu smesu. Opranim visnjamaizvaditi kostice, posuti
Secerom, pa ubaciti u pleh. Staviti kolac da se pece u podgrejanoj rerni na 180 stepeni oko 45 minuta, ili dok



cackalica kojom proveravamo ne izae suva...

Prohladiti kolac. Spremiti cokoladni preliv tako Sto ugrejemo slatku pavlaku, ali paziti dane provri, pa
prelijemo cokoladu. Me&ati da se otopi i bude glatka. Malo prohladiti, pa preliti kolac.

Kad sei glazuraohladila, odloZiti kolac na sat-dva u friZider, pa seci na kocke...

Savet

Kiselkasti ukus viSanja se savrdeno dopunjuje sa okoladom, a kola je osveZzavajui, idealan i za poetnike u
kuvanju... Prijatno!



