Crna lepotica

tezina: srednje
za 7 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

ljge

3Zzumanca

100 g8ecera

1,5dImleka

80 gmargarinaili maslaca
150 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 puna kaSikakakaoa

e 2-3 &tanglecokolade

ZaSam:

e 3bdanca
e 5 kasSkaSecera

Priprema

Mleko malo smlacitei u njemu dodajte margarin i cokoladu da se otope. Jgje i Zumanca umutite sa Secerom i
pomesSajte sa pripremljenim mlekom. Brasno pomeSajte sa praskom za pecivo i kakaom. Sve sastojke gedinite
promesajte. 1zlijte u podmazan pleh i pecite natemperaturi od 200 stepeni 15-20 minuta. MoZete proveriti
cackalicom dali je kora pecena.

Belanca umutite u cvrst sneg. PremaZite preko pecenog kolacai vratite joS malo u rernu da se belanca zapeku, 3-



4 minuta je dovoljno za belancai da vatra ne bude prejaka.

Savet



