Slane palacinkeizrerne

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

300 gbrasna
100 mimlijeka
malosoli

1 kaSikaSecera
200 mlvode

Zanadjev:

¢ 400 gSunkarice

e 400 gsiratrapista
Zapohovanje:

e 2jgeta

e 200 gprezli
Zapreliv palacinki:

e 400 mlkisele pavlake

¢ 1 kaskabosiljka
e 5-6 kisdlih krastavca



| jos:.
e po zeljikecapa
Priprema

Jaja, brasno, mlijeko, so i Secer staviti u zdjelu i gediniti Stapnim mikserom. Ako je smjesa gusta dodati vodu. U
tiganj staviti malo uljai jednu kutlacu smjesei peci palacinke. Od ove smjese izae oko 8-9 palacinki. Na svaku
palacinku staviti po 3 parceta Sunkaricei 2 parceta sira trapista.

Krajeve preklopiti i urolati. Zatvoriti cackalicom.

Pripremiti smjesu za pohovanjei svaku palacinku uvaljati u umucenajaja, pau prezlu. Palacinke reati napleh
obloZen papirom za pecenje.

Peci na 200 C dok ne porumene.

Pripremiti preliv za palacinke.U zdjelu sipati pavlaku, bosiljak i igeckane kisele krastavce i gediniti. Masu
preliti preko palacinki.

Servirati po 2 palacinkei uzivati u ukusu. Mozete koristiti i kecap ako volite. Prijatno!

Savet



