Jafa kolac

Sastojci

Zakore

e 4jga

20 kaSika Secera

24 kaSike mleka

24 kaSike brasna

2 kesice praska za pecivo

Zafil:
e 250 g Secera
e 1dl vode

e 4 kasSke dzema
¢ 1 zaleena narandza

Glazur a;

¢ 100 g cokolade
o 3 kaskeulja

Priprema

Od 2 jgjeta odvojte belanca od Zumanaca i umutite ih penasto, dodajte 10 kaSika Secerai mutite dok se neistopi,
paizmiksajtei 2 zumanca. Sipajte 12 kaSika mleka, 12 kaSika brasnai 1 praSak za pecivo.



PromeSgjte i sipajte u podmazan i braSnom posut pleh. Pecite u zagrejanoj rerni na 250 stepeni oko 10 minuta.
Tako umutite i ispecite josS jednu koru.

Uspinujte 250 gr Secerasa 1 dl vode. Jednu koru izdrobite i dodajte u Spinovan Secer, dobro promeSgjte i stavite
4 kasike dZzema ( jasam stavila od dljiva), gedinite i dodajte izrendanu narandzu. Dobro promeSgjte i nanesite
nakoru.

Otopite cokoladu sauljem i premazite kolac.

Ostavite da se dobro ohladi i secite po Zelji.



