Kolac sa orasimai jabukama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 gmargarina

200 gSecera

1 kesicavanilin Secera
djgeta

180 mikisele pavlake
125 gmlevenih oraha
150 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

jos:

¢ 300 gjabuka
e 2 kaSikeSecera
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

U bradno umuesati orahe i praSak za pecivo. Penasto umutiti margarin sa Secerom i vanilin Secerom, umesati
jedno po jedno jaje, pavlaku zatim meSavinu sa braSnom. Testo uliti u nauljen brasnhom posut pleh, odozgo
poreati oljustene jabuke isecene na kriske. Peci na 180 stepeni oko 35 minuta. PomeSati Secer i vanilin Secer
posuti preko kolacai vratiti u rernu najos 10 minuta.



Savet



