Ustipci od mlevenog mesa

tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gmlevenog mesa

4 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
3jgjeta

1krompir

1,5 dlkisele vode

1 glavicacrog luka

2 cenabelog luka

1 kaSicicaseckanog perSuna
malosoli

mal obiber

malosuvih zacina

za przenjeulje

Priprema

Crni luk narendati, a beli sitno iseckati i pomeSati sa mesom, dodajte jaja, krompir izrendajte (krompir mozete
predhodno i skuvati), posolite, dodajte biber, suvi biljni zacin i seckanog persuna. Na kraju dodajte brasno
pomeSano sa praskom za pecivo i kiselu vodu. Sve dobro promeSajte i ostavite sat vremena da stoji. Kasikom
vadite ustipke i przite u dubokom vrelom ulju. Gotove ustipke vadite i stavljajte na salvetu da upiju visak
masnoce. Pogluzite uz prilog po zelji.

Savet



