Testenina satunom i graskom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

450 gpavlake

100 gmajoneza

2 kaSicicesenfa

2 kasiciceseckanog svezeg persunovog lista
1/2 kaSicicesoli

1/4 kasSicicebibera

oko 350 grezanaca po izboru

250 g Sampinjona

100-150 gsmrznutog graska

350 gtune u vodi iz konzerve

50-100 gdvajcarskog ili sirapo izboru

Priprema

Zagrejati rernu na 180 stepeni. Namazati tepsiju margarinom ili puterom.

Skuvati rezance po uputstvu sa kesice i dobro ocediti.

PromeSati zajedno pavlaku, majonez, senf, persun, so, biber u vecoj ciniji. Dodati skuvane rezance, pecurke,
grasak i tunu. Pazljivo promeSati dok se sastojci ne sedine.

Prebaciti tuna meSavinu u pripremljenu tepsiju ili pleh. Od gore posuti sa sirom.



Peci dok povr&ina ne bude zlatne boje oko 30 minuta.

Savet



