Zamotuljci sa cimetom

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e 350 gbrasna

1/2 kockicesirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

100 gmargarina

2 dimleka

1 kasicicasoli

ljaje

2 kasicicecimeta

2 kaSikeSecera

ljgje (za premazivanje)
Secer u prahu (za posipanje)

Priprema

U mlako mleko dodajte kaSicicu Secerai kvasac, ostavi da odstoji da nadoe. Brasno prosejte, dodajte so, jaje,
omeksali margarin i nakraju kvasac. Sve zajedno umesite i ostavite na toplom da se udvostruci. Nados o testo
premesite i rastanjite oklagijom.

Secer i cimet pome3ajte i pospite po rastanjenom testu. | secite testo noZicem natrake. Svaku traku uvijte u
spiralu i neobavezno uvijte po Zelji da dobijete zamotuljak.

Poreajte zamotuljke u tepsiju premazite umucenim zumancetom i ostavite da joS malo odstoji.



Zato vreme ukljucite rernu na 250 stepeni. Pecite zamotuljke dok ne porumene. Pecene zamotuljke izvadite iz
rernei pospite Secerom u prahul.

Savet



