Radin hleb

za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

2,5 dimlake vode

1/2 kockicesirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli
malomaslinovog ulja
susam (za posipanje)

Priprema

U mlaku vodu dodajte kvasac i pomeSajte sa kasicicom Secera. U prosegjano brasno dodajte so i pripremljen
kvasac. Zamesite testo i ostavite da se udvostruci. Nadodlo testo razmesite, oblikujte u hleb i preebacite u
nauljen pleh.

Hleb pre pecenja zasecite premazite maslinovim uljem i pospite susamom. Ostavite da odstoji 10-ak minutai
pecite u zagrejanoj rerni na 250 stepeni oko 25 minuta. Hleb posluzite vruc.

Savet



