Sirup od visanja (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3kgviSanja

1,5 Ilvode

4 kesicelimuntusa
1 kolicinaSecera
malokonzervansa

Priprema

Visdnje ocistiti od kostica, pomeSati salimuntusom i vodom, ostavite da stoji u frizideru preko noci. Sutradan
kuvajte visnje pola sata na umerenoj temperaturi, dok kuvate skidajte penu. Sirup procedite kroz cediljku ili
gazu i dobro istisnite. Dobijenu kolicinu soka pomeSgjte saistom kolicinom Secerai ponovo kuvajte ngjmanje
pola satadavri. Dodajte konzervans i ohladite. Ohlaen sirup sipajte u flaSe. Tokom koriscenja sirup razredite sa
vodom... Prijatno.

Savet



