Gretaa Garboo

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

PatiSpan;j:

15belanca

18 kaSikesecera

8 kasikeoraha

4 kasikelesnika

3 kasikeostrog brasna

| fil:

15zumanca

18 kaSikeSecera

10 kaSikeostrog brasna
800 mimleka

250 gmargarina

100 g prah Secera

[ fil:

¢ 200 gcokolade
e 200 gmargarina



UkraSavanje:

e 500 gslag

Priprema

Umutiti penasto za | patiSpan] 5 belancai 6 kaSike Secera, pa dodati 4 kaSike orahai 1 kasiku ostrog brasna.
Sipati u obloZen pleh i peci bez otvaranjarerne. Ispeci tako i Il pati§panj, au |11 dodati umesto orahaide lednike.

Zal fil umutiti penasto Zzumanca sa Secerom. Pa dodati prethodno razmuceno ostro brasno sa 400 ml mleka.
Sjediniti lepo. Ostalo mleko staviti da provri natihoj vatri pa dodati Zumancai meSati bez prestanka da ne
zagori. Ostaviti fil da se ohladi.

Kada se ohladi fil dodati umucen margarin sa prah Secerom.
Zall fil stopiti cokoladu sa margarinom i premazati svaki patiSpanj. Ostaviti u frizider da se cokolada stegne.
Filovati: patiSpanj saorasima- fil - patiSpanj salesnicima - fil - patiSpanj saorasima- fil - ukrasiti Slagom.

Savet



