Dzem od malinei ribizle

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgmalina

300 gribizli

500 gSecera

malosoka od limuna

1 dlvode

1 kaSicicakonzervansa

Priprema

Secer i vodu pome3ati u sud u kojem cete kuvati dZem. Staviti na vatru da se Secer otopi. dodajte malinei ribizle
I kuvajte na umereno jakoj vatri. Skidajte penu dok kuvate. Kuvajte oko pola sataili dok nedobijete zeljenu
gustinu. Najbolje ako kasicicom izdvojite malo natacnu i proverite. Ako se dZzem blago razliva onda je kuvan.
Dodajte konzervansai kuvajte joS minut dva. Vruce sipgjte u tegle, zatvorite, zamotajte u deblje krpe ostavite
tako da stoji i da se postepeno hladi.

Savet



