Oblande sa eurokremom (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 30 kasSikamleka

25 kasikaSecera

1 srednjieurokrem
100 gcokolade

6 kaSikabrasna
Imargarin

1 pakovanjeoblandi

Priprema

Sipati mleko, Secer i margarin u Serpu i staviti natihu vatru da se otopi, povremeno mesati.

Kada su se Secer i margarin otopili dodati izlomljenu cokoladu i pustiti dasei ona otopi. Zatim postepeno
dodavati brasno, kasiku po kasiku, stalno meSajuci, da se ne bi stvorile grudvice.

Na kraju dodajte eurokrem, dobro se promeSajte pa filujte tople oblande.

Savet

UZivajte :)



