Zacinjeni bataci
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teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2pilecabatka

2pileca karabatka

2 kasikegustina

1 kasikicaljute crvene mlevene paprike
1/2 kaSikicekarija

1 kaSikameda

1 kasikicabelog luka u prahu

po potrebiulje

po ukususo

po ukusumleveni crni biber

Priprema

U dublji sud stavite gustin, beli luk u prahu, mlevenu crvenu papriku, i kari. Posolite, pobiberite i promesgjte.
Batake i karabatake premazite medom i oblepite gustinom sa zacinima.

Poregjte u vatrostalnu posudu, poprskajte uljem i dodajte 200 ml vode. Posudu prekrijte a uminijumskom
folijom i stavite u rernu. Pecite 50 minuta na 200 stepeni, skinite foliju i vratite joS malo u rernu. Kada bataci
porumene, izvadite tepsiju iz rerne i serviragjte batkove natanjir, a zatim prelijte sosom iz posude.

Kao prilog servirajte pirinac sa meSavinom povrca koje ste na kratko probarili, a zatim proprzili namalo ulja.
DekoriSite po Zelji.
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