Peciva sa kimom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

1/2 paketicasirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

2,5 dlvode

2jgeta

1dlulja

1jaje za premazivanje

kim za posipanje

Priprema

U mlaku vodu rastvorite kvasac sa Secerom i ostavite da malo nadoe. U dublji sud sipajte prosejano brasno, so,
jaia, uljei nadodli kvasac. Zamesite testo rukom, pokrijte krpom i ostavite sat vremena na toplom da se
udvostruci. Nado3 o testo premesite i podelite na 6 jednaka dela. Prebacite u nauljen pleh, premaZite jajetom i
pospite kimom.

Ostavite desetak minuta a za to vreme zagrejte rernu. Pecite na 250 stepeni dok ne porumene.

Savet



