Lincer kocke

Sastojci

Potrebno je:

200 g margarina

2 kaSike Secera u prahu

400 g brasna

1/2 pola kasicice soda bikarbone
20 g kvasca

dzem od kagjsija

100 g mlevenih oraha

100 g cokolade

kaSicicaulja

kasSicicameda

Priprema

Razmuititi kvasac samalo Secerai mlake vode pa ostaviti da ukisne. Umutiti penasto margarin i Secer u prahu,
dodati brasno, sodu bikarbonu i ukisli kvasac pa zamesiti sve to u glatko testo.

Testo podeliti nacetiri delai razvuci ga u kore velicine pleha. Pleh obloZiti pek papirom za pecenjei poloZiti
pripremljenu koru, premazati je dzemom od kajsijei posuti trecinom mlevenih oraha

Reati korei dZzem i ostaviti oko pola sata dajoS malo ukisne. Zagrejati rernu na 180 stepeni i staviti kolac da se
pece.

Natihoj vatri napraviti glazuru od cokolade, malo uljai meda. Pecen kolac prohladiti pa premazati glazurom i
iseci nakocke.



