Kolac sa bundevom i orasima

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e Jjgeta

400 gbundeve

200 gbrasna

100 grendane Sargarepe
250 goraha

2 kasicicesode bikarbone
1 kasSikacimeta

200 gSecera

350 mlulja

Preliv:

100 gkrem sira

40 gmaslaca

100 gSecera u prahu

1 kaSicicaekstrata vanile

Priprema

Sjediniti brasno, cimet i sodu. Bundevu i Sargarepu izrendajte odvojeno, orahe naseckajte sitno. Umutite jgja sa
Secerom, dodajte ulje, meSavinu bradna, sodei cimeta, seckane orahe.



Nakraju umeSajte bundevu i Sargarepu.

Sve lepo gedinite. Sipajte smesu u okruglu tepsiju precnika 28 cm koju ste prethodno premazali uljem i posuli
brasnom.

Pecite na 210 stepeni 50 minuta. Pecen kolac ostaviti da se prohladi.

Umutiti krem sir, maslac, i Secer u prahu i time premaZzite kolac.

Savet



