Musaka sa pecenim paprikama

tezina: srednje

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gjunecag mlevenog mesa
10pecenih paprika

2 glavicecrnog luka

4-5 krompira

50 gpirinca

2jgeta

1 dimleka

mal osoli

malobibera

malosuvog biljnog zacina
maloulja

1 kasicicaaleve paprike

Priprema

Luk proprziti namalo ulja, dodati mleveno meso i zajedno sa mesom dobro prodinstati i nakraju dodati pirinac.
Dolite vode, posolite, pobiberite, stavite zacinei alevu papriku. Smanjite vatru i ostavite da se krcka 15 minuta.

Zato vreme ocistite krompir i isecite na krupnije kolutove. Jedan krompir isecite na tanke kolutove kao za cips.
Krupnije kolutove poregjte u tepsiju u kojoj cete peci musakul.



Preko krompira poreagjte red paprika (paprike predhodno ispeci i ocistiti). Sipajte smesu od mlevenog mesa,
kolutovi krompirai opet red paprika dodajte josS vode da prekrije smesu. Preko smese od mesa poregjte tanko
seceni krompir.

Stavite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni da se pece 45-60 minuta. Jajaizmesajte viljuskom posolite i dodajte
mleka, ponovo promesgjte i prelijte preko pecene musake. Ostavite jos 2-3 minuta u rerni i iskljucite. PosluZite
toplo.

Savet



