Kocke sa makom i kandiranim koricama juznog voca

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

47umanaceta

1/2 %oljefruktoze u prahu (2 dI)

1 kesicavanilin Secera

1 Soljajogurtaili mleka

1/2 Zoljeulja

1,5 Soljaostrog brasna T-400

100 gnemlevenog maka

1 kesicaprasSka za pecivo

1 Soljakandirane korice od juznog voca

Priprema

U duboku posudu stavite zumanca, ostala su mi od jela koje sam spremala, fruktozu i vanilin Secer i sve
kaSikom promeSgjte. Dodajte uljei jogurt i sve dodatno promesajte da se gedini. U smesu dodajte bradno, mak i
prasak za pecivo i dobro promesajte da se dobije masa za kocke gusca nego za palacinke. Pripremite manji pleh
i obloZite ga papirom za pecenje. Sipajte smesu od makai preko poredjajte Kndirane korice od juznog voca.
Stavite kolac u zagrejanu rernu na 200 C stepeni da se pece. Kada porumeni, meni je trebalo oko 20 minutajer
je kolac bio tanak, avi ngjbolje poznajete svoju rernu pa se prematome i upravljajte.

Pecen kolac izvadite iz rernei pokrite ubrusom i ostavite da se malo prohladi.

Kolac seci nakocke, posuti po zelji prah Secerom i posluziti.



Savet

Zakola su kori%ena samo Zumanca koja su mi ostala od jela u koje idu samo belanca, avi mozZete da upotrebite
2 celajgja umesto samo zumanca.



