Kolaca sa jabukamai orasma

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Podloga:

6jabuka
1limun

200 goraha
100 gSecera

Testo:

3jgeta

50 gSecera

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
130 gmargarina

7 kasSikamleka
1naribana koricalimuna
28laga

Priprema

Rernu zagrejati na 180 stepeni. Dno kalupa za torte 26 cm obloZiti papirom za pecenje. Orahe naseckati Sitno i
rasporediti ih nadno kalupa



kalup i preliti limunovim sokom.

Staviti u rernu i peci dok jabuke ne omekSgju. Zato vreme umutiti testo. OmeksSan puter, Secer i prsohvat soli
penasto umutiti, dodati koricu limuna, jedno po jedno jaje, brasno izmeSano s praskom za pecivo i nakrau
mleko. Testo preliti preko omekSalih jabuka, protrsti malo kalup da se testo rasporedi i peci oko 35 minuta.

Kolac potpuno ohladiti, skloniti obruci prevrnuti kolac natacnu tako da orasi budu odozgo.

Ukrasiti Slagom.

Savet



