Slanatorta (12)

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kore:

15jga

12 kaSikajogurta
9 kasikaulja
1prasak za pecivo
1 kasSkagjvara
100 gspanaca

Fil:

500 gpavlake
100 gmajoneza
200 gsunke
4kisela krastavca
5kuvanih jgja
200 gkackavalja

Priprema

Spanac kratko blansirati. Penasto umutiti 5 jaja sa malo soli, dodati 5 kaSika brasna, kaSicicu praska za pecivo, 4
kaSkejogurtai 3 kasike ulja. Testo uliti u plehi peci koru na 180 stepeni. Naisti nacin napraviti testo zadrugu
koru te dodati gjvar. Zatrecu koru dodati spanac.

5 jaja obariti i izrendati. Sunku i kisele krastavcice iseckati na kockice. Sjediniti pavlaku, polovinu majoneza,



Sunku, krastavce i barenajagja.

Tortu filovati koral, fil, korall, fil, koralll, fil, maonez.

Gotovu tortu ukrasti rendanim sirom, krastavcicimai Sargarepom.

Savet



