Telece Snicle

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2-3telece Snicle

400 gkrompira

2%argarepe

1 glavicacrnog luka

1 caSasoka od paradajza

2 kasikebrasna

malosoli, biber i suvih zacina
maloulja

Priprema

Luk isprzite na ulju, dodajte isecene Snicle namanje komade i dinstgjte poklopljeno oko sat vremena da
omekSaju (moZete dodati i malo vode). Posolite, pobiberite, dodajte zacine. BraSno pomeSajte samalo vode i
dodajte u Sarpicu sa Sniclama, azatim i sok od paradajza. Kuvajte joS malo. Vodu mozete dodavati da dobijete
Zeljenu gustinu. Krompir i Sargarepu ocistite i pomeSajte sa solju, biberom, zacinimai uljem. Sipajte u
vatrostalnu ciniju i poklopljeno pecite u rerni oko sat vremena. Gotove 3nicle posluzite sa pecenim krompirom i
Sargarepom.

Savet



