
Aromaticni hleb (2)

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrašna
1 kašicicašecera
1 pakovanjesirovog kvasca
1 kašicicasoli
1 kašicicamešavine zacinskog bilja
(origani, bosiljak, majcina dušica)
2 cenabelog luka
malobelog luka u prahu
malocrvene mlevene paprike
maloulja

Priprema

U mlakoj vodi rastvorite kvasac sa kašicicom šecera i ostavite da nadoe. U nadošli kvasac dodajte prosejano 
brašno, so, mešavinu zacinskog bilja, luk iseckajte sitno, beli luk u prahu, alevu papriku, 2 kašike maslinovog 
ulja i zamesite testo. Ostavite testo na toplom da se udvostruci.

Premesite testo i oklagijom razvucite do velicine tepsije (možete testo podeliti u više delova da dobijete manje 
fokace). Prebacite u namazanu tepsiju i premažite maslinovim uljem.

Ostavite još desetak minuta da odmara. Rernu ukljucite na najjace i pecite dok fokaca ne porumeni.

težina: srednje

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


