Kolac od jabuka i djiva

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3kisele jabuke

108ljive

2 Soljebrasna

1 SoljaSecera

1 Soljamleka

2jga

1dlulja

30 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
lvanila

Priprema

Umutiti penasto jajai Secer, dodati mleko, palagano dolivati uljei rastopljen margarin neprekidno meSgjuci.
Potom sipajte brasno i prasak za pecivo, izmeSajte smesu i sipajte je u nauljen i braSnom posut kalup. Odozgo
poreati jabukei djive isecene natanke kriske.

Pecite oko 35 minuta na 200 stepeni. Pecen kolac pospite vanilin Secerom.

Savet



